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食品工业科技

研究与探讨 研究与探讨

后芦荟凝胶汁的澄清度和色泽都有了较大改善，在

感官上相当澄清透明。

!#(#! 超滤技术去除芦荟凝胶汁中微生物的效果
用平板计数法统计超滤前后芦荟凝胶汁中的细

菌总数，发现超滤过程可脱除 +",以上的细菌，因此
可减少产品杀菌时间，有利于保留芦荟凝胶汁中的

生物活性物质。

!#(#( 超滤对芦荟凝胶汁营养成分及风味的影响
由表 -可知，.#蛋白质含量下降了 ’"#$,)因此有

利于提高产品的稳定性；/# 芦荟多糖含量下降了
"#"$! 01 2 03（4#$5,）；6#芦荟凝胶汁 78 在超滤前后
变化甚微，品尝实验几乎辨别不出酸度的变化。因

此，从总体上看，芦荟凝胶汁超滤前后营养成分变化

不显著。品尝实验发现，超滤后芦荟凝胶汁口感得到

很大改善，苦味明显减少，可能是超滤过程去除了产

品中的苦味前体。

综上所述，可以认为，利用超滤技术获得的澄清

型芦荟凝胶汁既基本保留了新鲜芦荟凝胶中的营养

成分，又极大改善了芦荟凝胶汁的外观品质和风味。

! 结论
!"# 在芦荟凝胶汁超滤过程中宜选用截留分子量为
’"")"""9的 :;<膜；芦荟凝胶汁超滤过程中较为适
宜的技术参数如下：料液浓度 "#!,="#">,左右；循
环速度 "#$>0( 2 ?；初始操作压力 "#!@:.；在运行过程
中可逐级升压以维持一定的膜通量，但是当压力超

过 "#(>@:. 时，不能再采取升压的办法来提高膜通
量，必须停机清洗。

!"$ 膜清洗时先用纯水循环冲洗 !"A!>0BC，期间逐
渐将压力增至 "#!@:.，然后用 ’,*.D3E 溶液循环清
洗 !"0BC，再用纯水清洗 ’>A!"0BC即可。

!"! 利用超滤技术可基本保留芦荟凝胶汁的营养成
分，有效去除产品中肉眼不能观察到的不溶性固体

颗粒、微生物和部分褐变色素及苦味前体，大大改善

产品的品质和口感。
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项目 超滤前 超滤后

澄清度F,G 5>#> +5#5
色泽 "#"5- "#"-!

表 ( 超滤前后芦荟凝胶汁的澄清度和色泽

成分 超滤前 超滤后 指标变化率（,）
水分（,） +5#-( ++#’$ "#$>
芦荟多糖F01 2 03G ’#"4( "#++’ 4#$5
蛋白质（,） "#"!5 "#"!> ’"#$

78 (#5! (#$+ "#$5

表 - 芦荟凝胶汁超滤前后营养成分的比较

第八届中国国际加工、包装和食品展七月在上海召开
第八届中国国际加工、包装和食品展（!"#!$% &’()$ *++*）于 *++* 年 , 月 - 日至 .* 日在上海

浦东新国际博览中心召开。

!"#!$% &’()$是国内举办历史最长、规模最大、外商最多的国际加工、包装和印刷科技展。最近三
年此展在上海三易场馆，每年更换更大的展馆，以迎合更多的参展商，今年的 !"#!$% &’()$ 比上届
*++. 年展会相比扩大了 /+0，有来自英国、美国、德国、法国、西班牙、捷克、日本、新加坡、泰国、澳大利
亚、加拿大、丹麦、芬兰、意大利、韩国、马来西亚、瑞典、瑞士、中国等 *.个国家和地区超过 1++家公司参
展，展面面积达 .2+++平方米，其中 3+0的展出面积来自海外。
作为主办单位的香港展览服务有限公司是国际著名的蒙歌玛利展览集团成员之一，该公司总经理博

金宁（4"5)6$) 78&#))599 :5))();<）告诉记者：中国经济的快速发展，为世界各国加工、包装和印
刷机械的制造商提供了可观的机遇。他认为：中国的食品和饮料、快速消费品、化妆品和药品制造业的飞

速发展，使这些加工企业迫切需要高水准的现代化机械，来满足中国消费者越来越高的需求。

!"#!$% &’()$的展会，展出产品的重点会应不同行业的不同需求而改变，今年的“热门领域”是食
品和饮料，包括乳酪、酿造、便利食品、糖果制造；化妆品和药品制造；快速消费品制造和压缩。这些领域的

加工、包装和印刷科技及材料贯串了整个展会。

今年的展会，除了国际上许多单独参展的公司外，许多国家还组织了国家展团和专业行业协会组团

前来参展，其中有捷克共和国的贸易部和捷克包装协会；法国 =>?!@=、法国加工和包装协会；德国的来
自两大最重要加工和包装技术生产地区即巴伐利亚和巴登伍特伯 （4$ A$"($ 和 4$65)
BC5"DD5")E5";F；日本对外贸易组织（:?@G7）及日本包装研究院（:!H）；英国国际贸易部（4@H）和英
国加工和包装机械协会（!!I=）；美国商务部及 !IIH。
国内的著名企业如杭州中亚、广州达意隆、北京志恒达、海日宏邦、豪斯特、仅一、安徽科苑、乐惠、铭

瑞、上海达鸿、龙宏、申鹿、金山张堰、浙江金石等均参加此次盛会。 （记者 缪惟民）
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